Паспорт

школьной  столовой 

С О Д Е Р Ж А Н И Е

1. Сведения об общеобразовательном учреждении 

2. Наличие необходимых документов

3. Материально-техническая база пищеблока

4. Наличие помещений

5. Состояние мебели 

СВЕДЕНИЯ О МУНИЦИПАЛЬНОМ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОМ УЧРЕЖДЕНИИ 
Директор общеобразовательного учреждения – 

                                       Новрузалиев Пирмали Турабович
(Ф, И, О, полностью)

телефон: 89640033668
Ответственный за организацию питания 

                                   Старший повар  - Алиева Гульнара Баладжаевна
(должность - Ф, И, О, полностью)

Педагогический коллектив - 48 чел. 

В школе  15  классов-комплектов,  212 учащихся
Обучение осуществляется в две смены. 

Санитарно- техническое состояние столовой : хорошее
РАБОТНИКИ СТОЛОВОЙ: 

	№ п/п
	Ф.И.О
	должность

	1
	Алиева Гульнара Баладжаевна
	 Старший повар    

	2
	Ганиева Джамиля Валерьевна
	Помощник повара


НАЛИЧИЕ НЕОБХОДИМЫХ ДОКУМЕНТОВ:

· перспективное десятидневное меню - имеется 

· приказ на утверждение перспективного меню - имеется 

· приказ на утверждение ассортиментных перечней - 

· ежедневное меню - имеется 

· технологические карты - имеются 

· приказ на утверждение технологических карт - имеется 

· положение о бракеражной комиссии - имеется 

· положение о школьной столовой - имеется 

· положение об организации питания - имеется 

· должностные инструкции и характеристика работ - имеются 

· инструкции по технике безопасности и охране труда при работе с оборудованием - имеются 

· журнал контроля качества питания -  имеется 

· приказ директора об организации питания - имеется 

·  приказ директора о составе бракеражной комиссии - имеется 

· приказ директора о проведении инструктажа по технике безопасности и охране труда - имеется 

· приказ директора о проведении витаминизации пищи - имеется 

· приказ директора о назначении ответственного за работу пищеблока -     имеется   

· утвержденный список моющих средств - имеется 

· план работы ответственного за организацию питания -  имеется 

· программа производственного контроля - имеется 

· план по предупреждению вспышек острых кишечных инфекций и заболеваний - имеется 

· график дежурства учителей - имеется   

· график посещения классами столовой - имеется 

· график работы пищеблока - имеется 

· СанПиНы - имеются  
· должностные инструкции - имеется 

МАТЕРИАЛЬНО – ТЕХНИЧЕСКАЯ БАЗА ПИЩЕБЛОКА

	Наименование

оборудования
	Кол-во
	Дата выпуска
	Техническое

состояние
	Потребность

	Газовая плита 
	1
	 2011 г
	Отличное
	

	Шкаф технологический
	1
	2008
	хорошее
	

	Водонагреватель (бойлер) 
	1
	2011 г
	Отличное
	

	Холодильник 
	2
	2010 г
	хорошее
	

	Весы
	1
	1999 г
	Хорошее
	

	Ванна моечная -1 секционная
	1
	2009 г.
	Хорошее
	

	Столы производственные с гигиеническим покрытием
	1
	1993 г
	Хорошее
	

	Столы обеденные с гигиеническим покрытием
	9
	1993 г
	Оличное
	

	Шкаф 
	1
	1991 г.
	Хорошее
	

	Электрочайник
	1
	2011г.
	
	


НАЛИЧИЕ ПОМЕЩЕНИЙ

   1. Набор вспомогательных помещений, их площадь. 

1)обеденный зал – площадью S= 36 кв/м.  

        Количество посадочных мест — 24 мест 

2) возле столовой (в коридоре школы, перед входом в обеденный зал) установлен 1 умывальник с проточной водой. 
  2. Производственные помещения. 

1)  Горячий цех – S-9 кв/м.;

2) Моечный кухонной посуды – 6.4 кв/м;
3. Складские помещения
Кладовая продуктов - 9 кв/м..
Директор школы                  Новрузалиев П.Т.
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